
7～10 月是沙門氏菌活躍期，若生食或誤食受汙染的食物或水，

易引起食物中毒；尤其一歲以下嬰幼兒更是好發族群。8 月針對

沙門氏菌等微生物進行第二波自主檢驗，我們將黑豬絞肉送驗至

衛福部核可之第三方實驗室。為慎重監測沙門氏菌可能的汙染途

徑，除了嬰兒食品類必做的微生物檢驗項目，也一併送檢致病菌

菌種更廣的腸桿菌科。結果沙門氏菌、大腸桿菌群、李斯特菌與

腸桿菌科均呈現【陰性】，證實食物未受汙染，製程衛生可靠。




